ECOLE MATERNELLE SAINTE JEANNE D'ARC - NORT SUR ERDRE

Semaine du 25/03 au 31/03

|
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Rape de legumes & Riz au surimi et
HORS D'CEUVRE vinaigrette ) Salade hollandaise Taboulé a 'orientale
. ciboulette
balsamique
Macaronis a la Pilon de poulet sauce Mijoté de porc au . .,
. Poisson gratiné
carbonara tex mex miel
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. , Haricots blancs au , .
Julienne de légumes Purée de potiron
thym
Fruit frais Fromage Madeleine Fruit frais
Créme dessert a la . . Entremets au ,
DESSERT ) Fruit frais Marbré
vanille chocolat
Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ( l-'[( &[ M '[ A M ’
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans o & 2
votre restaurant sont 100% frangaises. = k LE CHEF ET SON EQU'PE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

Produits locaux
&5 * La dinde : Ferme de la Brégeonnerie - Nort sur Erdre . .
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 95ECCDQ

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



